
A Ğ I R  AT E Ş T E N
36 Saat Taş Fırından Dana Kaburga, 873 
Köz biber, nar sirkeli dana ilik sos
(Tercihe göre şaraplı dana ilik sos ile servis edilebilir.)

Balıkesir Kuzu İncik, 882 
İncirli patlıcan uyutma

Dana Yanak Kapama, 836
Kavurga çıtırı, koruk ekşili dana ilik sos 

Kuzu Tandır, 874
Kestane mantarlı soğan yahni, bademli siyez 

A Ç I K  AT E Ş T E N
İsli Somon, 854
Köz pancar püresi, rezene, isli ıspanak

Dana Bonfile, 876
Kanlıca mantarı, bezelye kreması,

incir sirkeli dana ilik sos

B A Ş L A N G I Ç  TA D I M
(2 Kişilik),  798

Antakya İşi Humus,     Vişneli Yaprak Sarma, Çıtır Mantı, Asma Yaprağında Kokoreç 

B A Ş L A N G I Ç
Antakya İşi Humus, 289
Susam, reyhan, biber salatası

Vişneli Yaprak Sarma, 279
Antakya nar ekşisi

Köyden Salata, 292
Kırmızı lahana turşusu, beyaz peynir

Izgara Sebzeli Salata, 322
Mevsim otları ve sebzeleri 

Ciğer Tava, 350
Köz sebze salatası, kekikli taş fırın lavaşı

İçli Köfte, 247
Midye, limon

Mücver, 298
Mevsim otları, reyhanlı yoğurt

O D U N  AT E Ş İ N D E N
İnce Çıtır
Pestilli Erzincan Tulum, 372 
Erik ve üzüm pestili, sumak

Tiftiklenmiş Dana Kaburga, 452 
Dana kemik sos 

Otlu Peynirli, 374 
Pazar otları, semizotu

Mutfağımızın diyetetik danışmanlığı Uzm. Dyt. Tuğçe Tatoğlu tarafından yapılmaktadır.

Alerjen bilgileri için servis görevlinize danışınız.

www.sapaistanbul.com | Instagram @sapaistanbul

%12,5 servis ücreti ilave edilir. Fiyatlarımıza KDV dahildir.


